
voorgerechten
Carpaccio Zout 13,75
rundvlees • bieslook • spekjes
pijnboompitjes • truffelmayonaise 
Parmezaanse kaas

Knolselderij Carpaccio   12,5
gerookte knolselderij • bieslook
oude kaas • pijnboompitjes • truffelmayonaise

Streetfood 18
tonijn lolly • krokante gamba • lolly van 
geitenkaas • corndog • buikspek candy

Streetfood vegetarisch   16
lolly van geitenkaas • porkbelly candy
falafel • gamba • krokante aubergine

Pata Negra 19,95
Spaanse Iberico ham • hazelnoten
olijven • balsamico-uitjes • chorizo kroketjes

garnalencocktail 16,5
tijgergarnalen • ijsbergsla
romige cocktailsaus

Pizza cracker vis  18,5
visheerlijkheden • guacamole

Plank Zoet of Zout 47,5
Pata Negra • tijgergarnalen • 4 oesters
(voor 2 personen)

Snoeperij Vlees 18
taco met kalfstartaar • carpaccio
truffel-nasibal • buikspek candy

Snoeperij VIs 18
taco met tijgergarnalen • lolly met tonijn met 
gerookte boter gestoomde oester

Oesters  3,5
Zeeuwse Creuses No 3 per stuk

Stellendamse vissoep  12,5
rouille • Parmezaanse kaas

Tomatensoep   8,5
mascarpone • krokant Italiaans broodje

specials om mee te beginnen

‘Shared dining’   p.p. 14,5
proeverij van vis en vlees heerlijkheden. Keuze van de chef.  
(vanaf 2 personen)

Healthy   17,5
geroosterde groente • pruimtomaatjes 
citroenyoghurt • feta

Poke Bowl 
Anders dan Anders 23,5
wakame • rijst • edamame boontjes
mango • rode ui • lauwwarme zalm
tonijn • zeebaars

Salade Zoet of Zout  21,5
gerookte zalm • tijgergarnalen   
tonijn • mosseltjes • gerookte forel 
huisgemaakte mayonaise • cocktailsaus

Salade Chicken and Nuts 18,5
gerookte- en krokante kip
notenmelange • Parmezaanse kaas 
zoetzure biet

soepen

vooraf.
maaltijdsalades

Gerechten met  zijn vegetarisch.
Al onze gerechten worden in dezelfde  keuken 
bereid, waarbij we ook rekening houden met 
dieetwensen. Volledig vrij van allergenen  kunnen 
we helaas niet garanderen.
Gerechten met  zijn vegan.



vis

vlees

vegetarisch

Schol 25,5
op de graat gebakken schol
krokante kalfsstoof • zeekraal

Zeebaars  29,5
in de oven gegaard met Annatto zaadjes en 
een salsa van tomaat • lente-ui • knoflook 

Vis van de dag dagprijs
laat de chef u verrassen met vis geserveerd 
met bijpassend garnituur en saus

Vlees van de week weekprijs
Laat de chef u verrassen met vlees,  
geserveerd met bijpassende garnituur  
en saus

Kip Tikka Masala 22,5
spies met geroosterde kip 
geserveerd met krokante saffraanrijst  
en naanbrood

Lamsschenkel  24,5
gestoofde lamsschenkel met ras el hanout
geserveerd met parelcouscous en 
mediterrane groente

Schnitzel 19,5
schnitzel (350 gr.) geserveerd met  
chimichurri en een tomatensalade 

Saté  22,5
van kippendijen met nasi goreng
sambal goreng telor • pittige pindasaus  
(met frites ipv nasi goreng € 19,50)

Spies Ossenhaas 27,5
met rode wijnsaus

Vegetarische Saté   18,5
Indonesische veganistische kip 
nasi goreng • komkommer pickles
sambal goreng telor • ook vegan mogelijk

Aubergine friet   17,5
honing • geroosterde groente 
zoete tomatensalsa 

mosselen

din
er.

h
ele dag te bestellen

Mosselen Zoet of Zout  28,5
op Oosterse wijze gewokte mosselen

Mosselen 28,5
gekookte mosselen met 
bijpassend garnituur

vanaf 1 juli

Bij onze hoofdgerechten krijgt u 
heerlijke verse friet geserveerd!

Digestief tip 

Hierbas de Las Dunas een kruidenlikeur  
gemaakt met achttien hand geplukte kruiden  
en bloemen uit de Noordzee duinen.




