
voorgerechten
Carpaccio Zout	 13,75
rundvlees • bieslook • spekjes
pijnboompitjes • truffelmayonaise 
Parmezaanse kaas

Streedfood	 18
tonijn lolly • krokante gamba • lolly van 
geitenkaas • corn dog • buikspek candy

Grapefruits  	 11,5
gegratineerde grapefruit met mosterd en 
bruine suiker • geitenkaas bites

Krab cake	 15
met een mayonaise van Carolina reaper  
(zeer pittig)

Hollandse	 19,5
garnalencocktail
ijsbergsla • romige cocktailsaus

Gerookte zalm	 17,5
blini • crème fraîche

Snoeperij Vlees	 18
Iberico ham • lolly van buikspek 
vitello tonnato

Snoeperij Vis	 18
Hollandse garnalencocktail 
krab cake • taco met gerookte zalm

Oesters 	 3,25
Zeeuwse Creuses No. 3, per stuk

Stellendamse vissoep 	 12,5
rouille • Parmezaanse kaas

Tomatensoep  	 8,5
mascarpone • krokant mini broodje

Franse uiensoep 	 9
klein broodje hotdog

specials om mee te beginnen

vis

vlees

vegetarisch

‘Shared dining’  	 p.p. 13,5
proeverij van vis en vlees heerlijkheden. Keuze van de chef.  
(vanaf 2 personen)

Zalm	 26,5
gebakken zalm met een krokante korst  
van Parmezaanse kaas • vleugje knoflook  
geserveerd met een bieslooksaus

Zeebaars fruit de mere 	 29,5
gamba’s • oester • coquille  
romige kreeftensaus

Vis van de dag	 dagprijs
laat de chef u verrassen met vis geserveerd 
met bijpassend garnituur en saus

Gado Gado  	 16,5
met veganistische saté • boontjes 
komkommer • witte kool • little gem  
pindasaus

Poke Bowl 	 23,5
Anders dan Anders
met wakame • rijst • edamame boontjes  
mango • rode ui • lauwwarme zalm  
tonijn • zeebaars

Salade Zoet of Zout 	 21,5
gerookte zalm • Hollandse garnaaltjes  
tonijn • mosseltjes • gerookte forel •  
huisgemaakte mayonaise • cocktailsaus

Ceasar Salade Surf en Turf	 18,5
gamba’s • kippendijen • ansjovis  
gegrilde little gem • gepocheerd ei   
Parmezaanse kaas  

Vlees van de week	 weekprijs
Laat de chef u verrassen met vlees,  
geserveerd met bijpassende garnituur  
en saus

Taste of Pork	 24,5
varkenshaas • sticky spare ribs

Hertenbiefstuk	 27,5
met een saus van gedroogde pruimen  
en Armagnac

Oma’s draadjesvlees	 22,5
geserveerd met brood en jus

Saté 	 18,5
van kippendijen met pittige pindasaus  
en kroepoek 

Black Angus Steak	 27,5
met een loempia gevuld met Philly steak, 
met sjalottenjus

mosselen

soepen

vooraf.

din
er.

h
ele dag te bestellen

maaltijdsalades

Mosselen Zoet of Zout	 27,5
gewokte mosselen • knoflook  
basilicum • zongedroogde tomaten

Mosselen	 28,5
gekookte mosselen met 
bijpassend garnituur

Bij onze hoofdgerechten krijgt u 
heerlijke verse friet geserveerd!

Als digestief stellen wij aan u voor: Hierbas de Las Dunas,  
een kruidenlikeur gemaakt met achttien hand geplukte  
kruiden en bloemen uit de Noordzee duinen.

Gerechten met  zijn vegetarisch.
Al onze gerechten worden in dezelfde keuken 
bereid, waarbij we ook rekening houden met 
dieetwensen. Volledig vrij van allergenen kunnen 
we helaas niet garanderen.
Gerechten met  zijn vegan.

Veganistische Saté  	 18,5
Indonesische veganistische kip 
pittige pindasaus • gado gado 
bolletje notenrijst

Steak van knolselderij  	 17,5
gebakken paddenstoelen • parelgort

krokante buikspek  	 17,5
met paksoi, rijst en een jus van  
tomaat en gember


