
voorgerechten
Carpaccio Zoet 14,5
gepofte Italiaanse bietjes 
gegratineerde geitenkaas • balsamico

Carpaccio Zout 14,5
van rundvlees met bieslook • spekjes  
pijnboompitjes • truffelmayonaise  
Parmezaanse kaas 

Streetfood 18
tonijn lolly • krokante gamba  
lolly van geitenkaas • krokante kip  
buikspek candy 

Streetfood vegetarisch  16
lolly van geitenkaas • knolquille 
artisjok • loempia • friggitello  

Stellendamse  19,95
garnalen cocktail* 
ijsbergsla • romige cocktailsaus 

Gamba Pil Pil  14,5
met dipbrood 

Pulled Duck 16,5
Chinese pannenkoekjes • komkommer   
hoisinsaus 

Gerookte Black Angus  14,5
geroosterd briochebrood  
truffelmayonaise  

Snoeperij Vlees 19
geroosterd brioche brood •   
gerookte Black Angus • zwezerik bitterbal  
Pata Negra 

Snoeperij Garnalen 21,5
Stellendamse garnalen cocktailtje 
garnalenkroket • garnalensoepje 

Stellendamse vissoep  12,5
rouille • Parmezaanse kaas 

Tomatensoep   8,5
mozzarella balletjes  
krokant Italiaans broodje

specials om mee te beginnen

‘Shared dining’   p.p. 15,5
proeverij van vis en vlees heerlijkheden. Keuze van de chef.  
(vanaf 2 personen)

Oesters  3,75
Zeeuwse Creuses No 3 per stuk 

soepen

vooraf.

maaltijdsalades

vis

vlees

vegetarisch

Atlantische Tongfilet 26,5
Stellendamse garnaaltjes 
saus van gerookte paling 

Zeebaars  29,5
gegrilde zeebaars 
gegratineerde oesters 

Dorade 27
een hele dorade in de oven gegaard  
kruidenboter (met kop en staart)

Vis van de dag dagprijs
laat de chef u verrassen met vis  
geserveerd met bijpassend  
garnituur en saus

Vlees van de week weekprijs
laat de chef u verrassen met vlees  
geserveerd met bijpassende garnituur  
en saus 

Maiskip 22,5
spies met gegrilde maiskip • paprika  
champignons • romige knoflooksaus

Kalfsstaartstuk 25,5
op lage temperatuur gegaard met  
groene asperge • bearnaisesaus 
 

Black Angus steak  29,75 
(225 gr.) 
rookspek • BBQ saus 

Saté  22,5
van kippendijen met nasi goreng   
sambal goreng telor • pittige pindasaus  
(of met frites € 19,50) 

Tasty Pork 25,5
ribbetjes • varkens biefstukje   
buikspek •  worst met een bonencassoulet 

Vegetarische Saté  19,5
Indonesische veganistische kip met  
nasi goreng • komkommer pickles  
sambal goreng telor 
ook vegan mogelijk

 

Pinsa Lunga  18,5
Italiaans brood uit de oven  
met tomatensaus • mozzarella en 
 mediterraanse groenten

mosselen

din
er.

h
ele dag te bestellen

Mosselen Zoet of Zout 28,5
op Italiaanse wijze gewokte mosselen

Mosselen 28,5
gekookte mosselen met 
bijpassend garnituur

vanaf 1 juli

Bij onze hoofdgerechten krijgt u 
heerlijke verse friet geserveerd!

Digestief tip 
Hierbas de Las Dunas een kruidenlikeur  
gemaakt met achttien hand geplukte kruiden  
en bloemen uit de Noordzee duinen.

Gerechten met  zijn vegetarisch.
Heeft u een allergie meld het ons. Al onze gerechten 
worden in dezelfde  keuken bereid, waarbij we ook  
rekening houden met dieetwensen. Volledig vrij van  
allergenen  kunnen we helaas niet garanderen.

Gerechten met  zijn vegan.

Salade Healthy  17,5
Gado Gado  
ijsberg sla • taugé • komkommer  
tomaat • tofu • ei • pittige  
pindadressing

Poke Bowl  21,5
Anders dan Anders 
met wakame • rijst • edamame  
boontjes • mango • rode ui  
tataki ossenhaas • zoetzure shiitake

Salade Zoet of Zout  21,5
met gerookte zalm • kreeft  
garnaaltjes • tonijn • mosseltjes   
gerookte forel • huisgemaakte  
mayonaise • cocktailsaus 

Salade Surf en Turf 21,5
met carpaccio • gamba’s   
pijnboompitten • bieslook  
tonijnmayonaise  

Stellendamse garnalen van de Stellen-
damse Garnalen Pel Centrale zijn de 
enige vers gepelde garnalen zonder con-
serveermiddelen. Het gebied, waar onze 
garnalen gevist worden, is bepalend voor 
de unieke culinaire zoet-zilte smaak. 

De wateren rondom Stellendam en de 
voordelta van de Noordzee zijn minder 
zout door de toevoer van zoet water uit 
Zeeuwse en Zuid-Hollandse wateren. 
Daardoor smaakt de Stellendamse 
garnaal zoeter dan andere Hollandse 
garnalen. Door de voedingsrijke lichte 
zandbodem van de Noordzee zijn onze 
garnalen ook lichter van kleur. 


